Semaine du 31 Aolit au 4 Septembre 2026 Qﬁew Sud
Déjeuner +18 mois estauration
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon 'approvisionnement. Téléchargmeent nos menus dans la
rubrique «Présentations» sur : www.plein-sud-Restauration.com



Semaine du 7 au 11 Septembre 2026
Déjeuner +18 mois
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon 'approvisionnement. Téléchargmeent nos menus dans la
rubrique «Présentations» sur : www.plein-sud-Restauration.com



Semaine du 14 au 18 Septembre 2026 ﬁ Q’REW o]
Déjeuner +18 mois estauration

Coleslaw
b Carbonara "
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon 'approvisionnement. Téléchargmeent nos menus dans la
rubrique «Présentations» sur : www.plein-sud-Restauration.com



Semaine du 21 au 25 Septembre 2026 Q’REW o]
Déjeuner +18 mois estauration

Betteraves Vinaigrette
Sauté De Dinde Créme Au Curry (France)
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‘ ’2 Carottes Rdpées Vinaigrette
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Yaourt Aromatisé Bio De La Ferme Des Combes (26)
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Ces menus sont susceptibles d'étres modifiés selon 'approvisionnement. Téléchargmeent nos menus dans la
rubrique «Présentations» sur : www.plein-sud-Restauration.com



