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il 8 Semaine du lundi 30
RABNI i | décembre 2024 au vendredi
| | 3 janvier 2025

i AR

Taboulé Libanais
Burger De Veau Au Jus
Duo De Choux

Déjeuner
+18 mois
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l Céleri Rémoulade
Lasagnes

/
Laitage Nature
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Entrée De Légumes
Blanquette De Poisson Msc
Semoule Bio
Laitage Nature
Compote

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com




S LT R | I ) AR AT VWA ELY |

Semaine du 6 au 10 janvier Déjeuner
2025 +18 mois

Entrée De Féculents
Filet De Merlu Sauce Safranée
Haricots Beurre A L'Ail
Laitage Nature
Compote
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Julienne De Légumes A L'Orange
Raviolis Boscone
/
Vache Qui Rit
Fruit

Salade D'ébly A L'Indienne
Aiguillettes De Poulet
Poélée De Carottes
Fromage Blanc
Fruit
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Entrée De Féculents
Quenelle
Poélée De Légumes
Camembert A La Coupe
Compote

Salade Verte Vmalgr'e'l"re

Fricassée De Dinde A La Provencale
Purée De Pommes De Terre
Petit Suisse Nature

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com
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Semaine du 13 au 17 janvier Déjeuner

2025 +18 mois
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Terrine Aux 3 Légumes
Escalope De Porc A La Créme
Riz Nature
Edam A La Coupe
Compote
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Coleslaw

/
Petit Suisse Nature
Compote
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Entrée De Légumes

Filet De Poulet Sauce Salsa
Mélange 5 Céréales

Vache Picon
Fruit
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Taboulé A La Menthe
Filet De Poisson Meuniére \

Brocolis Sautés
. Yaourt Nature Bio De La Ferme Des Combes

Compo're
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’ Salade Verte Et Dés De Fr'omage

l 6ratin Dauphinois
Bliche De Chevre A La Coupe

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com
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/‘ﬂ& Chipolatas Aux Olives De La Charcuterie Des Limouches
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it g Semaine du 20 au 24 janvier Déjeuner
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Carottes Rdpées Vinaigrette
Pizza 3 Fromages
Gratin De Courge
Fromage Blanc
Compote
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Entrée De Féculents
Boulettes De Veau A La Tomate
Epinards A La Créme
St Morét
Fruit

[T 1]

|
Betteraves Et Fines Herbes
Gratin De Pommes De Terre, Brocolis Et Dés De Volaille
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Yaourt Nature
l '%y} | Compote
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| i Entrée De Légumes

Porc Au Caramel
: a Nouilles Chinoises
i Laitage Nature
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Céleri Rapé Aux Pommes iy
Filet De Hoki Msc Sauce Citronnée
Riz Aux Oignons i
Frippon

\, .2 .
AB ﬂ& Yaourt Aromatisé Bio De La Ferme Des Combes

RICUTTURE.

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com
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i | Semaine du 27 au 31 janvier Déjeuner
;‘ | 2025 +18 mois
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Duo De Haricots
Poulet Créme Curry ﬂ%
Pates Fermiéres Dromoises
Brie A La Coupe

e

Entrée De Légumes
Galopin De Veau A La Tomate
Purée De Pommes De Terre

Lentilles Au Cumin
Filet De Colin Aux Herbes
Carottes Sautées A L'Ail

Tartare
Fruit
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| Macédoine De Légumes ‘ : |
Parmentier De Potimarron Veggie 1 | {1l
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Laitage Nature ; |
Compote
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Salade Verte Vin&igreﬁe
Roti De Porc Aux Petits Oignons
Mélange 5 Céréales
Vache Qui Rit
Compote

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com




