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Déjeuner
+18 mois
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Il Semaine 03 au 07 juin 2024
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Salade De Tomates Au Basilic
Sauté De Boeuf Aux Epices
Polenta Crémeuse
Petit Suisse
Fruit
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Taboulé
Filet De Poisson Msc
Epinards A La Créme
St Morét
Compote
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Salade Verte Vinaigrette
Jambon Braisé
Flageolets

Laitage Nature
Fruit

Entrée De Légumes
Roti De Dinde & Mayonnaise
Salade De Pates Aux Légumes
Yaourt Nature Bio Bbc De La Ferme Raffin
Pasteque
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Salade De Lentilles
Pizza
Courgettes Sautées A L'Ail
Coulommier A La Coupe
Compote

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com
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Déjeuner
+18 mois

* \ Semaine du 10 au 14 juin 2024
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Macédoine
Lasagnes A La Courgette & Vachette De Tom .
/
Laitage Nature
Melon
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Salade De Coco Blanc A La Marocaine
Filet De Poisson Msc
Haricots Verts Persillés
Frippon
Fruit
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Salade De Concombre A La Menthe
Galopin De Veau Sauce Echalote
Mélange De Céréales

Fromage Blanc
Compote
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Salade Verte Vinaigrette

CEufs Durs Mayonnaise @
Salade De Blé

Yaourt Nature De La Ferme Des Combes .
Fruit

Salade Composée
Tomate Farcie
Riz Pilaf
Tomme Grise A La Coupe
Compote

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com
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Boulettes De Boeuf Sauce Tikka Massalla
Ratatouille

Chanteneige
Fruit
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Laitage Nature
Salade De Fruits

[ 1 [:““} N 15 1 S 00T TR ) A L | [ Ay
l )‘H"ir | if f i |
| f'l '«i i ) 1 Y &)
! |" ! ::'3 : Semaine du 17 au 21 juin 2024 De\]eune.r
AR ,‘* +18 mois
.l“ ;; | \ 1t
o ) i ! ! |l\ 1 ﬁ"
r,;,s H‘ \t\ _‘ m M! I f
b 1
Jigae | | Salade De Tomates Mozzarella
f ; Pétes A La Bolo Végétale De Lentilles
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Salade Sombrero
Sauté De Poulet Sauce Salsa

/
Laitage Nature

Fruit

Melon ‘
Filet De Poisson Blanc Msc & Mayonnaise'
Salade De Pommes De Terre
Fromage Blanc
Compote

Cake Salé

Chipolatas Des Limouches Aux Herbes De Provence Label Rouge

Haricots Beurre Persillés
Emmental A La Coupe

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com
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Déjeuner
+18 mois
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* \ Semaine du 24 au 28 juin 2024
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Entrée De Légumes

Jambon De Dinde

Pates Fermiéres Dromoises En Salade
St Paulin A La Coupe
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Salade Verte Vinaigrette
Paélla
/
Fromage Blanc
Fruit
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Concombre En Salade
Filet De Poisson A L'Armoricaine Msc
Pommes De Terre .
Frippon
Yaourt Brassé A La Péche De La Ferme Des Combes

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés selon I'approvisionnement.
Télécharger nos menus dans la rubrique « Prestations » sur : www.plein-sud-restauration.com




